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�3��Hygiène parfaite (la céramique ne rouille pas)
�3��Dureté proche de celle du diamant 
�3��Précision de coupe chirurgicale

Vous en avez assez des couteaux qui hachent plus qu'ils ne 
coupent, des lames qui rouillent ! l'humidit#, ou s'oxydent au 
contact d'un fruit ou d'un agrume ? Compos#e d'un mat#riau 
issu de la recherche spatiale - une c#ramique d'oxyde de zir-
conium - la lame de ces couteaux vous offre une surface plus 
lisse que celle du m#tal, ainsi qu'une r#sistance et une pr#ci-
sion de coupe largement sup#rieures. Avec un atout de taille : 
l'absence de risque de contamination des aliments par des ions 
m#talliques.  

Un tranchant incomparable 
Si vous avez envie de tranches quasi-transparentes, de petits cubes 
bien nets, d'!minc!s ultra-®ns, ces couteaux sont faits pour vous. 
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lame tranche avec une incroyable pr!cision, en vous offrant une 
coupe ef®cace, rapide et pr!cise. 

Anti-oxydation et anti-corrosion  
Contrairement # l'acier, l'oxyde de zirconium est une mati$re 
biocompatible et neutre aux odeurs d'aliments. Elle ne rouille pas, 
r!siste parfaitement # l'acidit! de certains aliments et ne r!troc$de 
aucun ion m!tallique aux aliments qui conservent un go%t et un 
aspect intacts (fruits et l!gumes ne noircissent pas comme au 
contact du m!tal). 

Entretien ultra-simple
La c!ramique de leur lame rend ces couteaux tr$s r!sistants # 
l'usage : ils conservent ainsi leur tranchant bien plus longtemps 
que les couteaux traditionnels et ne s'aiguisent pas. Parfaitement 
lisse, la lame ne retient aucun aliment ni aucune odeur et se 
nettoie tr$s simplement sous l'eau du robinet. L!gers et ergono-
miques, ils sont tr$s faciles # manipuler et conviennent parfaite-
ment pour d!couper fruits, l!gumes, poissons ou viandes. 

 

Les individuels 
Ces couteaux sont livr!s sous !tui protecteur et chaque mod#le r!f!renc! peut $tre command! s!par!ment.

Roz Ergo office : petit et très
maniable pour émincer,
trancher fin
(fines herbes, oignons, échalotes)…

Roz couteau éplucheur :
indispensable pour 
préserver fruits et 
légumes de toute conta-
mination  métallique.  

Roz Ergo dentelé :
idéal pour les tomates
(lame de 13 cm).

Roz Ergo chef : parfait pour
découper viandes et poissons.

Le hachoir berceuse 
hache finement 
grâce à sa double 
lame en céramique.

Ciseaux lame céramique blanche : pour 
ciseler efficacement les fines herbes.
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La zircone :
une c!ramique exceptionnelle
Duret!, haute r!sistance # l'usure, forte r!silience...
Les qualit!s de la zircone - sup!rieures # celles des autres 
c!ramiques - ont multipli! ses applications. Courante dans 
l'industrie (textile notamment), elle est !galement utilis!e
m!dicalement pour les proth$ses (dentaires, articulations
arti®cielles), ainsi qu'en joaillerie et en horlogerie de luxe 
pour la possibilit! de la teinter en blanc, en noir ou
m&me en rose. 

Les couteaux en c!ramique - Une mati#re 
biocompatible et 100% neutre aux aliments
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      Garanti usinage fran#ais 
L'usinage fran*ais de ces couteaux vous garanti une teneur de leur lame en oxyde 
de zirconium de 98+, alors que celle de leurs concurrents asiatiques se situe plut/t 
autour de 80+.

OFF B
DENT
CHEF B
EPLU

      

 
   
    
 

             

Le couteau Roz Ergo of®ce (lame 9.5 cm)      

Le couteau Roz Ergo dentel!  (lame 13 cm) 

Le couteau  Roz Ergo Chef   (lame 16 cm) 

Le couteau  Eplucheur

35E
55E 
65E

5E

             

 Ref. PRIX

Vos r!f!rences pour commander

SET
SET B
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Le set de 3 couteaux (2 couteaux + !plucheur)  

Multi-fonctions, 3 couteaux lames blanches + !plucheur 

MAND 39EMandoline

HACH 39EHachoir berceuse

CIS
 

39ECiseaux de cuisine

Le set multi-fonctions lames blanches : 
lame 16 cm + lame 13 cm dentelée
+ lame 10 cm + éplucheur + étuis protecteurs

Lame 13 cm dentelée
(Idéal pour les tomates)

Le set de 3 couteaux :
lame 7.5 cm + lame 13 cm
+ éplucheur  

Ces coffrets sont parfaits pour un premier !quipement de cuisine, ou 

pour un cadeau. Offrez-les, c'est un cadeau qui durera longtemps 

gr&ce ( la c!ramique irr!prochable des lames.

Les sets de 3 et 4 couteaux :
une excellente idée cadeau  

Molette de
réglage
de la coupe 

Bouton poussoir
ergonomique 

Lame céramique 

Pied repliable 

Bouton poussoir
ergonomique 

Lame céra

Pied repliable 

La Mandoline
Aide pr!cieuse pour r!aliser gratins, salades, tartes, elle permet 

sans vous encombrer )pied repliable* de couper rapidement 

tous les fruits et l!gumes )m$me les plus tendres tels que kiwis, 

avocats, tomates...*.

- Stable gr&ce ( 2 encoches lat!rales qui se calent sur les bords

du saladier.

-  R!glable, pour des tranches parfaites jusqu'( 3.5 mm d'!paisseur.

- S+re gr&ce au bouton poussoir qui prot#ge les doigts. 


