
�3��Basse température pour préserver
      les nutriments
�3��Très grande capacité
�3��Séchage horizontal et homogène
     à tous les niveaux
�3��Une vraie gamme 5/9 plateaux,

     avec et sans minuteur

Dimensions - 420 x 490 x 220 mm
Plateaux - 350 x 350 mm
Puissance - 440 w
Poids - 6,8 kg
Garantie - 2 ans

Dimensions - 420 x 490 x 320 mm
Plateaux - 350 x 350 mm
Puissance - 600 w
Poids - 10 kg
Garantie - 2 ans

Plateaux - 350 x 350 mm Plateaux - 350 x 350 mm
Dim ension s -  mm420 x 490 x 220  mm
Plateaux - 350 x 350 mm

Dimensions - 420 x 490 x 320 mm
Plateaux - 350 x 350 mm

Effectu!e dans de bonnes conditions, la d!shydratation 
permet  de conserver aux aliments une qualit! nutritionnelle 
quasi-semblable # celle qu'ils ont # l'!tat cru. L'Excalibur, dont 
la Boutique Nature et Vitalit! est l'importateur officiel en 
France, r!unit toutes les conditions d'ef®cacit! n!cessaires :

�Ä  Une amplitude et une flexibilit! de temp!ratures
parfaites pour s'adapter ! chaque type d'aliment
sans d#grader les nutriments.

�Ä  Une cuve de forme cubique qui lui donne une
contenance sup#rieure ! celle des appareils
concurrents ! encombrement #gal.

�Ä  Une minuterie int!gr!e  pour plus de pr#cision
dans les temps de s#chage et une tranquillit#
absolue en cas d'absence.

�Ä  Des plateaux spacieux et amovibles  (5 ou 9 selon
le mod$le choisi), qui permettent de s#cher  fruits,
l#gumes, plantes aromatiques ou champignons,
mais aussi des barres gourmandes ! base de
yaourt, des p%tes de fruits, des galettes de c#r#ales
germ#es... Et m&me des bouquets * 

Un courant d'air horizontal 
pour un s!chage parfait 

sans manipulation #

L'air ext!rieur est aspir! et chauff! dans le fond de
l'appareil puis ventil! sur toute la hauteur, ce qui
permet sa r!partition r!guli#re et homog#ne sur 
chaque niveau, et !vite la permutation des tiroirs
g!n!ralement n!cessaire dans les autres appareils 
de d!shydratation. Durant le s!chage, l'air chaud 
se charge de l'humidit! d!gag!e par les aliments 
avant d'$tre expuls! en fa%ade.
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Le D!shydrateur Excalibur 
LA r#f#rence pour le s#chage des aliments 



EXCA9M
EXCA9
EXCA5M
EXCA5
FE
FE 5
 
 

 
 
 

9 plateaux + minuteur

9 plateaux

5 plateaux + minuteur

5 plateaux

Feuille T!¯ex (pour pr!parations liquides)

Lot de 5 feuilles T!¯ex

                  

389 E
359 E 
309 E
279 E

9E
35E

Ref. PRIX

Le s!choir-d!shydrateur Excalibur

Solides et anti-adh#rentes,

les feuilles Te¯ex ont un format adapt# aux plateaux de 

l'Excalibur. Elles permettent de d#shydrater sans que les 

aliments semi-liquides ou collants n'attachent.
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Excalibur doit # l'excellence de sa fabrication d'$ tre devenu  r"-
f"rence mondiale en mati%re de d"shydratation, mais  aussi # 
ses avantages sp"ci®ques, tant techniques que prati ques, qui le 
diff"rencient sensiblement des autres s"choirs-d"sh ydrateurs.

�Q Ventilation horizontale :
Elle permet un s!chage uniforme sans manipulation des tiroirs, 
contrairement & la plupart des s!choirs & ventilation verticale 
qui demandent d'inter-changer les plateaux au cours de
l'op!ration de s!chage (avec en plus une d!perdition de
chaleur due aux ouvertures r!p!t!es de l'appareil).

�Q Thermostat ultra-sensible :
�'�R�Ê�C�E���Ì���S�A���S�E�N�S�I�B�I�L�I�T�Ï���R�E�M�A�R�Q�U�A�B�L�E�����V�O�U�S���P�O�U�V�E�Z���M�O�D�U�L�E�R
la temp!rature de s!chage au degr! pr#s (de 29*C. & 63*C.)
et l'adapter parfaitement aux aliments trait!s.

�Q Tiroirs amovibles :
Chaque tiroir est ind!pendant des autres : si vous travaillez 
simultan!ment avec plusieurs cat!gories d'aliments, vous
pouvez sortir en premier ceux qui s#chent le plus vite (ou en 
introduire de nouvelles fourn!es) en cours d'op!ration.

�Q Capacit! int!rieure enti$rement modulable :
En supprimant un ou plusieurs plateaux, vous avez la place 
suf®sante pour s!cher des aliments plus volumineux, ou par 
exemple un bouquet entier de ¯eurs ou d'herbes.

�Q Entretien facile :
La con®guration horizontale de l'appareil offre un fond de 
cuve lisse o+ il est facile de nettoyer les miettes tomb!es lors 
du s!chage (dans les s!choirs standards, les r!sidus tombent 
directement sur les composants !lectriques, dif®cilement 
nettoyables).

�Q Mat!riau neutre ultra-r!sistant et opaque :
Le polycarbonate qui compose les tiroirs est garanti chimique-
ment neutre aux aliments et particuli#rement solide et r!sistant 
aux chocs. L'opacit! int!grale de la cuve prot#ge les vitamines 
fragiles de toute d!gradation lumineuse pendant le processus 
de d!shydratation.

Des qualit#s techniques
qui font la diff!rence #

ss www.nature-vitalite.com (paiement s"curis" ) 07ss - www.nature-vitalite.com

�,�E�S���D�Ï�S�H�Y�D�R�A�T�E�U�R�S���%�X�C�A�L�I�B�U�R���E�T���3�E�D�O�N�A���S�O�N�T

comparables par leur ventilation horizontale et leur

 cuve rectangulaire. Voici ce qui les diff!rencie :

�Ä  EXCALIBUR

Version en 5 plateaux

Capacit# l#g$rement sup#rieure en 9 plateaux

Existent en versions avec ou sans minuteur

Amplitude de temp#ratures 29 ! 63+C. 

�Ä  SEDONA

Amplitude de temp#ratures 30 ! 68+C.

Porte abattante et transparente

Cuve s#parable en 2 compartiments 

2 ventilateurs contr/lables s#par#ment

Mode « nuit » plus silencieux 


