Le D!shydrateur Excalibur
LA r#f#rence pour le s#chage des aliments

3 Basse température pour préserver
les nutriments

3 Tres grande capacité

3 Seéchage horizontal et homogéne
a tous les niveaux

3 Une vraie gamme 5/9 plateaux,

avec et sans minuteur

Dimensionss - 420 x 490 x 220 mm Dimensions - 420 x 490 x 320 mm
Plateaux - 350 x 350 mm Plateaux - 350 x 350 mm
Puissance - 440 w Puissance - 600 w

Poids - 6,8 kg Poids - 10 kg

Garantie - 2 ans Garantie - 2 ans

Effectule dans de bonnes conditions, la d!shydratation

permet de conserver aux aliments une qualit! nutritionnelle Un courant d'a”' honzontal

quasi-semblable # celle qu'ils ont # I'tat cru. LExcalibur, dont I h f t

la Boutique Nature et Vitalit! est I'importateur officiel en pour un sic age par al

France, rlunit toutes les conditions d'ef®cacit! n!cessaires : sans manipu|ation #

A Uneamplitude et une flexibilit! de temp!ratures :
parfaites pour s'adapter ! chaque type d'aliment I =
sans d#grader les nutriments. | L]

A Unecuve de forme cubique qui lui donne une L]
contenance sup#rieure ! celle des appareils | =
concurrents | encombrement #gal. |

L=

A Uneminuterie int!grle  pour plus de pr#cision |

dans les temps de s#chage et une tranquillit# |
e e -
absolue en cas d'absence.

A Desplateaux spacieux et amovibles (5 ou 9 selon Lair extlrieur est aspir! et chauff! dans le fond de
le mod$le choisi), qui permettent de s#cher fryits I'appareil puis ventil! sur toute la hauteur, ce qui

permet sa rlpartition rlguli#re et homog#ne sur
mais aussi des barres gourmandes ! base de chaque niveau, et !vit'e la permutation des tiroir;

) ’ g'n'ralement n!cessaire dans les autres appareils
yaourt, des p%tes de fruits, des galettes de cés#al de dishydratation. Durant le s!chage, I'air chaud
germ#es... Et m&me des bouquets * se charge de I'humidit! d!gag'e par les aliments
avant d'$tre expuls! en fa%ade.

l#gumes, plantes aromatiques ou champignons,






